
Antipasti | Appetizers
crudità del giorno  |  attesa minima 30”	 		  euro 37,00
in base al fresco pescato
raw fish of the day  |  preparation time minimum 30 minutes

insalata di granceola 				   euro 16,00
spider crab salad

poker di capesante gratin				    euro 16,00
poker of sea scalops

frico alla friulana			   		  euro 14,00
con pitina della Valcellina e polenta 
friulan frico  | cheese and patatoes with smoked salami and polenta

tartare di manzo con crostini				   euro 22,00
beef tartare with toasted bread

pancetta steccata tartufata con focaccia	 euro 15,00
battened bacon with truffle and crunchy flat bread

Primi piatti | First coursers
bavette all’astice con astice intero			   euro 30,00
lobster spaghetti with whole lombster

risotto scampi e mojito  |  minimo 2 porzioni		  euro 15,00
risotto with prawns and mojito |  minimum 2 portions

spaghetti allo scoglio	 	 		  euro 16,50
seafood pasta

tagliatelle alla cacciatora	 		  euro 14,00
meat souce pasta

raviolo di burrata ai porcini 	 		  euro 17,00
raviolo with mozzarella and mushrooms

Secondi piatti * | Second coursers *

baccalà alla Vicentina con polenta nostrana 	 euro 19,00
codfish Vicenza-style with polenta

frittura di mare	 				    euro 22,00
calamari, gamberi, verdure fritte e maionese al pistacchio
frieds fish with squid, prawns, vegetables and mayo

frittura di calamari con patatine fritte		  euro 17,00
squind fried and french fries

rombo al cartoccio 				    euro 18,00
turbot fish with patatoes and cherry tomatoes

tonno tataki		   				    euro 19,00
tuna tataki

Benvenuto 
Gentile cliente, 

in caso di allergie e 
intolleranze la 

preghiamo di rivolgersi 
al nostro personale. 

Per una più semplice 
consultazione sono 

indicati i possibili 
ingredienti o
coadiuvanti

considerati allergeni 
presenti nei vari piatti 

del nostro menù. 
Vi invitiamo a leggere 
la scheda “allergeni” 

per decifrare i simboli.

Avvisiamo 
i nostri gentili clienti:
le portate di cucina 

NON AVRANNO 
gli stessi tempi delle 

portate di pizzeria e 
viceversa.

Welcome 
Dear client,

in case of allergies 
and requests, please 

contact our staff.
For a simpler reference 
they are indicated the 

possible ones 
ingredients or 

adjuvants considered 
allergens present in the 

various dishes on our 
menu. We invite you to

read the “allergens” 
sheet for decipher the 

symbols.

We inform our kind 
customers:

the cooking courses
WILL NOT HAVE

the same times as the 
pizzeria courses.

Il costo del coperto
è di € 3,00

The cover change 
amounts to € 3,00

a porzione

Menù 
ristorante | restaurant



Avvisiamo la clientela 
che negli alimenti e nelle 
bevande preparati e 
somministati in questo 
locale, possono essere 
contenuti ingredienti o 
coadiuvanti considerati 
allergeni. 
Per tutti i prodotti 
presenti nel menù non è 
possibile garantire 
l’assenza o presenza in 
tracce di allergeni“per 
effetto di eventuali 
contaminazioni crociate 
sul punto vendita”. 
Per informazioni rivolgersi 
al nostro personale.

We inform our clients that 
in food and beverages 
prepared and 
somministati in this local, 
can contain ingredients 
or processing 
considered allergens. 
For all products that are 
on the menu there is no 
guarantee the absence 
or presence in trace 
amounts of allergens due 
to possible 
contamination at the 
point of sale”. In case of 
specific allergies, please 
contact our staff.  

filetto di manzo ai porcini		  		  euro 27,00
beef filet with porcini mushrooms 

entraña di black angus alla griglia		  	 euro 22,00
grilled beef entraña (300 gr) 

costata di manzo sashi 				    euro 6,00/h
consigliato per 2 persone | attesa min. 30”	
rib eye steak advised for 2 people | preparation time minimum 30 minutes

hamburger di black angus		 	 	 euro 14,00
pane al latte, lattuga, pomodoro, hamburger, cipolla, pancetta 
con patatine fritte e salsa rosa
black angus hamburger  |  burger buns, lattuge, tomato, hamburger, 
onion, bacon with french fries and home souce

puntine di maialino iberico alla griglia	 	 euro 16,00
con patatine fritte 
grill pork ribs grilled with french fries

* Tutti i secondi piatti sono compresi di contorni selezionati dai nostri chef. 
* All second courses are including side dishes selected by our chef.

piatti Unici  | Appetizers
paella alla valenciana  |  minimo 2 porzioni		  euro 20,00
riso cotto in padella con verdure, carne, frutti di mare, aromi
valenciana paella  |  minimum 2 portions
rice cooked in pan with vegetables, meat, seafood and various aromas

paella del pescado  |  minimo 2 porzioni		  euro 23,00
riso cotto in padella con verdure, pesce misto e aromi
paella del pescado  |  minimum 2 portions
rice cooked in pan with vegetables, seafood and various aromas

piatto del pescatore  |  attesa minima 30”		  euro 37,00
pesce misto alle varie cotture
large fisherman’s platter  |  preparation time minimum 30 minutes
composition of appetizers cooked in different ways

degustazione di angus  |  consigliata per 2 persone	 euro 60,00
con tagliata, entrana e filetto alla griglia 
black angus tasting  | raccomanded for 2 people
with sliced beef, entrana and under shoulder 

Stuzzicheria  | First coursers
crocchette di pollo	 | chicken nuggets		  euro 6,00

olive ascolane  | deep-fried stuffed olives		  euro 6,00
jalapenos  |  peperoncini piccanti impanati e fritti	 	 euro 6,00
jalapenos  |  fried hot peppers

mozzarelline impanate  | fried mini mozzarella 	 euro 6,00

patate fritte  |  french fries 				    euro 6,00

Insalatone  | Salad coursers

amadores				    		  euro 12,00
insalata verde, avocado, pachino, mais, uovo, feta greca, gamberetti
amadores with green salad, avocado, tomatoes, corn, egg, feta, shrimp

cesar salad		  		  		  euro 12,00
insalata verde, rucola, radicchio, pollo ai ferri, pomodorini, scaglie di 
grana, crostini di pane aromatizzati, salsa yogurt
cesar salad with green salad, rucola, radicchio, chicken, cherry tomatoes, 
flavored bread croutons, parmesan flakes, yogurt sauce

molluschi
shellfish

pesce
fish

sedano
celery

sesamo
same

senape
mustard

soia
soybean

uova
egg

solfiti
sulphites

arachidi
peanuts

glutine
gluten

crostacei
crustacean

latte
milk

lupini
lupins

fr. secca
nut

surgelato
frozen

attenzione
be carefull

Allergeni | Allergens

a porzione

a porzione


